
4-V-1  E2

La fruta del mar el pimiento

el atún la lechuga

el salmón el tomate

el bacalao el ajo

los boquerones / las anchoas ​la cebolla

las sardinas Las frutas

el pulpo el mango

Los mariscos la piña

los camarones la fresa

la langosta la cereza

las almejas los arándanos 

​las ostras los arándanos agrios

La carne de cerdo las uvas

el cochinillo las pasas

el jamón la toronja

el tocino la sandía

​​La carne de res las nueces

el bistec los cacahuates

las costillas El postre

el filete miñón el flan

La carne de ave la tarta

el pollo tres leches

el pavo los churros

el pato las sopapillas

Las bebidas ​la miel

el agua con gas

el té helado

el café con leche

el zumo

​el vino

la cerveza

Las verduras

el bróculi

las espinacas

​los guisantes

la zanahoria

el pepino



4-V-2  E2

los envases El restaurante

la bolsa el menú

el bote las tapas

la botella una merienda

la caja el aperitivo

la lata la especialidad de la casa

el paquete el primer plato

el tarro el segundo plato

la jarra el postre

Utensilios la cuenta

la bandeja ​la propina

el bol Acciones

la cazuela pesar

la olla asar

la sartén ​planchar

la cucharita batir

el cucharón cocer

la taza hervir

​la copa cortar

la plancha echar

​la parrilla freír

Condimentos combinar

el catsup pelar

la mostaza rebozar

la mayonesa empanar

el aceite triturar

​la aceituna añadir

el vinagre medir

la mantequilla saltear

​la mermelada ​hornear​

la harina

la masa


